KOZY
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BIENVENUE A KOZY BOSQUET

TOUT EST FAIT MAISON. NOUS SOMMES DANS UNE DEMARCHE DE TRAVAILLER AU
MAXIMUM AVEC DE PETITS PRODUCTEURS FRANCAIS. REGALEZ-VOUS BIEN !

BRUNCH ALL-DAY

PANCAKES BACON OEUF POCHE

Pancakes, Bacon fermier, Oeuf Poché de plein air, Creme
de mascarpone au sumac, Sirop d'érable bio

Deux pancakes —11/ Trois pancakes —13

AVOCADO TOAST (v)

Pain au levain, Avocat, Grenade, Dukkah, Graines toastées,
Herbe fraiche — 11

Extra-kiff : Oeuf Poché plein air +2 € / Bacon fermier +2€ /
Saumon fumé +4 € / Halloumi +2 € / Pain sans gluten +2 €

SEXY BENNY EGG

Pulled beef aux épices, Oeuf Poché de plein air, Brioche,
Epinard frais, Pickle de légume racine de saison,
Hollandaise paprika fumé, Dukkah — 13,5

GOOD MORNING PARIS

Bacon fermier, Oeuf Poché de plein air, Piquillos,
Champignon grillé au curry et persil, Pickles de graines de
moutarde, Bun brioché — 12

Remplacer le bacon par du pulled beef maison +2

BRIOCHE SAUMON BENEDICTE

Saumon fumé, Oeuf poché de plein air, Epinard frais,
Sauce hollandaise paprika fumé, Légumes en pickles,
Dukkah, Brioche — 13,5

BUN POULET

Filet de poulet fermier réti aux épices, Cheddar, Tomate,
Sucrine, Condiment piquillos, Bun brioché — 14

CARROT POWER

Risotto d'épeautre a la purée de carotte et thym, Fromage
de chévre frais, Pickles de chou romanesco — 12

TACOS AVOCAT CAULIFLOWER

3 tortillas de mais, Purée d’avocat, Chou fleur réti aux
épices, Oignon rouge, Citron, Sauce tahini — 12
Remplacer le chou fleur par du pulled beef maison +2

DU LUNDI AU VENDREDI A PARTIR DE 12H

PANCAKES AUX FRUITS FRAIS

Fruits de saison, Créme fouettée, Noisettes torréfiées,
Sirop d'érable bio
Deux pancakes —11/ Trois pancakes —13

PANCAKES BANANE CARAMEL

Caramel de fruits maison, Gros morceaux de banane,
Cajou grillée, Peanut butter

Deux pancakes —11/ Trois pancakes —13

GRANOLA MAISON

Granola Maison, Fromage blanc fermier, Fruits frais, Sirop
d’érable biologique — 9

COCO CHIA GRANOLA

Granola Maison, Chia pudding au lait de coco, Fruits frais,
Peanut Butter Maison — 8

CAKES SANS GLUTEN  VIENNOISERIE AU
Carrot cake — 3,5 BEURRE AOP
Banana Cake — 3,5 Croissant — 2

Brownie — 3,5 Pain au chocolat — 2,5

DESSERTS

MOUSSE CHOCOLAT
Caramel de passion, Sarrasin grillé — 7

COOKIE DOUGH

Gourmande pate de cookie, Peanut butter, Pistache — 7

PIMPEZ VOS PLATS !

Pain sans gluten +2 / Purée d’'avocat +2 / Oeuf Poché de plein air +2 /
Saumon fumé +4 / Halloumi grillé +2 / Bacon fermier +2

TAXES ET SERVICES COMPRIS, PRIX EN EUROS TTC. CHEQUES NON ACCEPTES. CHEF EXECUTIF : MIGUEL RIJO. MANAGER : CHRISTOPHE MARTEAU

BOISSONS

AU DOS

C



FILTRE : AMBICION DE JUAN PARDINI, TORREFACTEUR PASSIONE DANS LE 15E

/ BIENVENUE A KOZY BOSQUET
K( ) / \ ESPRESSO : BRULERIE DE BELLEVILLE
s NOTRE LAIT FERMIER EST PASTEURISE

NOS CAFES & BOISSONS CHAUDES Normal Grand lced
Café filtre ou Long Black 3 3,5 4
Au lait +0,5

Flat White 4,5 5 55
Caramel Cortado 4,5 5 5,5
Café Latte 4 4,5 5
Cappuccino 4 4,5 5
Café Mocha 4,5 5 55
Espresso 2,5

Double espresso +0,5

Piccolo 3

Chocolat Chaud 4 4,5 5
Chai Latte 4 4,5 5
Make it Dirty avec un shot d’espresso +0,5

Matcha Latte bio 4 4,5

Thé & Infusion 4 4 4,5

Earl grey, Thé vert sencha, Thé vert gunpowder mint, Roiboos
Vanille, Infusions

PERSONNALISEZ VOTRE BOISSON

Lait d’avoine 0.5
Extra-shot d’espresso 0,5
Sirop vanille 0,5

NOS JUS & SMOOTHIES

Key Lime Blast 6
Ananas, Mangue, Citron Vert, Pomme

Very Berry Tornado 6
Fraise, Cerise, Groseille, Mangue, Pomme

Super Green Detox 6

Concombre, Ananas, Citron Vert, Menthe, Pomme

COCKTAIL & BIERES

Monica Bellini 8
Prosecco, Créeme de péche
Biére Parisienne LBF (33 cl) 6

IPA Bio, Biére de Blé Blanche Bio

PLATS
AU DOS

TAXES ET SERVICES COMPRIS, PRIX EN EUROS TTC. CHEQUES NON ACCEPTES. CHEF EXECUTIF : MIGUEL RIJO. MANAGER : CHRISTOPHE MARTEAU c



